
  Restaurant 
BrickAge

ティータイム 14：00-16：30 （ラストオーダー/ L.O）Tea Time

ランチタイム 11：00-14：30

Grand Menu

（ラストオーダー/ L.O）Lunch Time



Anniversa
ry Course

“AKARENGA” Lunch

Grilled pork with 
aromatic

Potherb sauce

・ローストビーフ ホワイトヨーグルトソース

・鯛のポワレ ビーツソース

・知多三元豚ロースグリル グリーンソース

記念館アニバーサリーコース

（税込¥3,300）

¥3,000

¥2,200

メインディッシュ3種

・ シェフおすすめディッシュ　
・ 本日のスープ
・ 肉&魚料理 盛り合わせ (3種) 
・ ライス or パン
・ プチデザート  
・ コーヒー or 紅茶 

・ オリジナル コルクコースター 
・ ヘルシー ビネガーカクテル　

AnniversaryCourse

赤レンガランチ
・ 本日のスープ
・ 肉&魚料理 盛り合わせ (3種) 
・ ライス or パン
・ プチデザート  
・ コーヒー or 紅茶 

（税込¥2,420）

・ Today's soup
・ Meat and Fish  
・ Rice or Bread  
・ Petit dessert  
・ Coffee or Tea

・ Original Coaster
・ Health Vinegar Cocktail 

・ Assorted appetizers  

Main Dish Menu

Roast beef 
white yogurt sauce 

Poire of seabream with 
beets sauce

"AKARENGA" Lunch
・ Today's soup
・ Meat and Fish  
・ Rice or Bread  
・ Petit dessert  
・ Coffee or Tea



SAKICHI ランチ 

肉料理
湖西ポークのグリル
“佐吉の里”トマトソース

佐吉翁 故郷を想わす “食の饗宴”

魚料理
静岡県産金目鯛と真鯛のポワレ
“佐吉の里”ジュレ漂う
ブルーハーブソースと共に

（税込¥1,760）

¥1,600

（税込¥1,760）

・ 本日のスープ
・ライス or パン
・コーヒー or 紅茶

・ 本日のスープ
・ライス or パン
・コーヒー or 紅茶

メインディッシュ、
肉料理か魚料理、

どちらかから 1つお選びください

“SAKICHI” Lunch

¥1,600

SetDrink 
セットドリンク

     からお選びください

・コーヒー

・紅茶
・オレンジジュース

・ウーロン茶

Grilled Pork with tomato sauce

・ Today's soup
・ Rice or Bread  
・ Coffee or Tea

・ Today's soup
・ Rice or Bread  
・ Coffee or Tea

Coffee 

Tea 

Orange juice

Oolong tea

Meat

Fish
Red bream and Sea bream 
Poeler with blue herb sauce 

SAKICHI Lunch



美容効果 コラーゲン生成促進血行促進

プラスメニュー
�200
（税込¥220）

ヘルシービネガーカクテル

�300 （税込¥330） �350 （税込¥385） �400 （税込¥440） �550

※アルコールは含まれておりません。

※内容はスタッフにお声がけください※単品スープもございます

パン サラダ 本日の
ミニケーキ

　　ランチ 
　　　　ケーキ

（税込¥605）

Add Menu
Health Vinegar Cocktail 

※Does not contain alcohol

Bread Salad
Today's 
mini cake

Lunch
 cake

Ala carte

（税込¥3,630）

知多牛ロース肉のステーキ
静岡県産本わさびソース
サラダと温野菜添え

・ 本日のスープ
・ライス or パン
・コーヒー or 紅茶

・ 本日のスープ
・ライス or パン
・ コーヒー or 紅茶

ヒレカツと海老フライの盛合せ
　　　　　　タルタルソース添え
ヒレカツのソースは「味噌」又は
「あんかけ」から お選びください

（税込¥2,530）

¥3,300

¥2,300

Japanese sirloin stake with
Wasabi sauce
vegetables and salad
・ Today's soup
・ Rice or Bread  
・ Coffee or Tea

Assorted Pork cutlet and 
deep fried shrimp 
with  tartar sauce

・ Today's soup
・ Rice or Bread  
・ Coffee or Tea

You can chorse cutlet sauce 
either miso or starchy sauce



Ala carte

（税込¥1,760）

¥1,600

（税込¥1,870）

¥1,700

（税込¥1,870）

牛肉100％
自家製ハンバーグステーキ
バーベキュースタイル

・ 本日のスープ
・ コーヒー or 紅茶

・ 本日のスープ
・ライス or パン
・コーヒー or 紅茶

牛焼肉丼

サーモンのロミロミ丼

・ 本日のスープ
・ コーヒー or 紅茶

¥1,700

・ 本日のスープ
・ライス or パン

・コーヒー or 紅茶

骨付きフライドチキン レモン添え
　   　　　　　　 ミニサラダと共に

（税込¥1,650）

¥1,500

Beef hamburger steak with BBQ sauce
and skewered grilled vegetables

・ Today's soup
・ Rice or Bread  
・ Coffee or Tea

Korean Beef barbeque bowl

・ Today's soup
・ Coffee or Tea

Lomi lomi Salmon bowl
・ Today's soup
・ Coffee or Tea

Fried born-in Chicken Thigh
・ Today's soup
・ Rice or Bread  
・ Coffee or Tea



Ala carte

（税込¥1,540）

¥1,400

（税込¥1,540）

¥1,400

シェフオリジナル ビーフカレー
自家製ピクルス添え

・ 本日のスープ
・ コーヒー or 紅茶

・ 本日のスープ
・ コーヒー or 紅茶

パスタ ボロネーゼ

Kid's lunch

定番のお子様ランチ
ハンバーグ、からあげ、グラタン、ポテト
ケチャップライス、温野菜、ゼリー

（税込¥880）

¥800

（税込¥660）

甘口カレー、ポテト、温野菜、ゼリー

キッズカレー

¥600

Kids meal

Curry and rice 
for children

Orange juice
Cookie
Toy, Soup

オレンジジュース
クッキー
おもちゃ
スープ

Hamburger steak,  
Fried chicken, 
Gratin, Fried potato, 
Hot vegetables, 
Ketchup rice, Jelly

Curry and rice,  Fried potato
Hot vegetables, Jelly

for kid’s

Beef curry and 
    rice with pickles

Spaghetti bolognese

・ Today's soup
・ Coffee or Tea

・ Today's soup
・ Coffee or Tea



ホームメイド

アフタヌーンティーセット

ホームメイド

ケーキセット

Sweets

・ ケーキ
・ 冷たいデザート
・ クッキー

・ スコーン2種
・ ロックケーキ
・ ドュミセックブレット

※内容は季節等によって変わります　
※写真はお2人様分イメージです。

スイーツスタンド（2段）

ケーキセットに付くドリンクは、ドリンクメニューの
ソフトドリンク〝スタンダード”よりお選びください。　
 “ハイグレード”は、プラス税込￥55

アフタヌーンティーセットに付くドリンクは
ドリンクメニューのソフトドリンよりお選びください。
コーヒー/ 紅茶はおかわり自由です。

・ガトーショコラ

・チーズケーキ・デュオ
・シフォンのクリームサンドケーキ・シフォンのクリームサンドケーキ

ティータイム 14：00〜16：30（ラストオーダー）

ドリンク付き

ドリンク付き

（税込¥1,650）

¥1,500

（税込¥935）

¥850

Afternoon tea set
Home-made

and drink set

8 types of petit sweets(Cake, Scone, Cookie, etc)

♦Please choose your drink from the soft drink
♦We have free refill on coffee / tea

Home-made
Cake and drink set 

【Chocolate Ganache Cake】
【Cheesecake】

【Chiffon Cake】【Chiffon Cake】

※ Espresso～Cocoa are cost extra 55yen
※ A single order of cake is 600yen

♦Please choose your drink from the standard drink

Teatime 14：00～16：30（Last order）

※ 単品のみのご希望の方は、¥600(税込¥660)



アフタヌーン　ライトミール

【コーンスープ】【ヨーグルト】【ピクルス】【トマトマリネ】

【小えび，スモークサーモン，アボカドのバーガー】

【生ハムと野菜のパニーニ】【国産牛ローストビーフバケットサンド】
¥1,700

（税込¥1,870）

 14：
30～

16：3
0 （ﾗ

ｽﾄｵｰ
ﾀﾞｰ）

（Last ord
er）

Assort
ed 

ligh
t meal

“corn soup”“yogurt”“pickles”“tomato marinade”
“Shrimp, smoked salmon and avocado burger”

“Prociutto and vegetable panini”
“Japanese smorked roast beef baguette”

Assorted light meal
※ドリンクは含まれていません

ドリンクセット ソフトドリンク 【スタンダード】

【ハイグレード】 ¥300 （税込¥330）

¥250 （税込¥275）

Drink Menu Sof  t Drink
Standard
High Grade

※Drinks not included



佐
吉
の
里
山
田
錦

日
本
酒Cold Japanese Sake

佐吉の里  「巧」（純米吟醸）

����（税込¥����） ������（税込¥������）
グラス 4合ボトル

日本酒

（withtax） （withtax）

【 SAKE 】 “SAKICHI no SATO” 

720 millilitersGlass

(cold)

It is a local sake from the hometown of Sakichi Toyoda, 
the founder of the Toyota Group

可以以“盛切”的方式享用日本酒
※盛切

（将小酒杯放入升中，然后倒满冷酒直到溢出酒杯为止）
请务必品尝

1.从升里取出酒杯，先喝酒杯中的酒 2.升中的酒可以倒回酒杯中饮用，
　也可以将升当作酒杯直接饮用

※Morikiri : 
The wooden box called “masu” is placed under the glass. 
The sake is served in the glass like overflowing into the masu.

も
り
き
り

You can drink Japanese rice wine ”sake” 
in the traditional way “morikiri”.

1.Drink the sake from the glass.
2.Pour the sake from the masu into 
　the glass, or drink directly from the masu.

②

①
1. 升から グラスを取り 
　　グラスの中のお酒をまず飲みます

※もりきりとは
小さなグラスを升に入れ、
そこに冷酒を注ぎ
グラスからこぼれるほど盛る様子

2. 升のお酒をグラスに移して飲んでもいいですし、
　升そのままお飲みいただいても大丈夫です



Drink Menu

Sof  t Drink

Standard

コーヒー（HOT / ICE）

紅茶 ダージリン（HOT / ICE）

紅茶 アールグレイ（HOT / ICE）

ウーロン茶

ジンジャーエール

Dryジンジャーエール 辛口

コカ・コーラ

オレンジジュース

アップルジュース

エスプレッソ（HOT）

カプチーノ

カフェ・ラテ（HOT / ICE）

抹茶ラテ（HOT / ICE）

ココア（HOT / ICE）

スタンダード

ソフトドリンク

High Grade
ハイグレード

¥450
（税込¥495）

¥700
（税込¥770）

中瓶

¥700
（税込¥770）

中瓶

¥500
（税込¥550）

¥1,700
（税込¥1,870）

¥2,700
（税込¥2,970）

¥500
（税込¥550）

¥500
（税込¥550）

Alcohol

キリン クラッシックラガー

アサヒ スーパードライ

グラスワイン（赤 / 白）

デキャンタワイン（赤 / 白）

ボトルワイン（赤 / 白）

ノンアルコールビール

アルコール

全国でも屈指の喫茶文化を誇る“名古屋”。
そんな名古屋の町、西区にある焙煎所で
豆本来の味わいを最大限に引き出す方法で
焙煎致しました。
ブリックエイジが贈る『名古屋焙煎コーヒー』です。

名古屋焙煎 C offee

当店のコーヒーは名古屋市の姉妹都市、メキシコ産の
フェアトレード（公正取引）コーヒー豆を名古屋焙煎所で
焙煎し使用している、“名古屋”にこだわった�杯です。

Coffee （Hot / Ice）

Darjeeling tea （Hot / Ice）

Earl Grey tea （Hot / Ice）

Oolong tea

Gingerale

Gingerale dry

Coca-cola

Orange juice

Apple juice

Espresso （Hot）

Cappuccino（Hot）

Cafe Latte （Hot / Ice）

Matcha latte （Hot / Ice）

Cocoa （Hot / Ice）

Beer bottle KIRIN

Beer bottle ASAHI

Glass wine 

Decanter wine

（Red / White）

（Red / White）
Bottle wine

Non-alcoholic Beer

（Red / White）

( medium-sized bottle )

( medium-sized bottle )

 Nagoya Roasted Coffee

Nagoya is known for its coffee shop 
culture we offer original roasted
and blended coffee.


